Veerhuis & Boothuis informatie
voor vergaderingen

Leuk dat u overweegt uw bijeenkomst bij ons te organiseren! Hier vindt u alle
informatie over vergaderen bij het Veerhuis/ in ons Boothuis. Heeft u specifieke
verzoeken of vragen, aarzel dan niet ze aan ons voor te leggen. Wij dragen graag bij
om uw bijeenkomst tot een succes te maken.

Vergaderarrangementen

Vergaderarrangement in het Boothuis (vanaf 8 personen)
— ochtend én middag; € 19,90 per persoon

— ochtend 6f middag (1 dagdeel); € 12,90 per persoon

Dit vergaderarrangement omvat de volgende ingrediénten:
We ontvangen u en uw gasten met een vers gezet kopje koffie, cappuccino of thee en
een stukje huisgemaakt appelhavergebak.

Op de bar in het Boothuis zetten wij plat en bruisend bronwater met munt en citroen
voor u klaar. Tijdens de vergadering zorgen wij voor een vers gezet kopje koffie en
heet water voor thee naar keuze. Ook staan er kleine zoetigheden voor bij de koffie
klaar.

Als u bij ons luncht verversen wij tijdens uw lunch alle dranken en kopjes.

Blijft u tevens een tweede dagdeel, dan zetten we in de middag ook diverse hartige en
gezonde snacks klaar, waaronder kaasstengels, granola repen en vers handfruit. Uw
gasten kunnen dit zelf pakken op het voor u geschikte moment.

Indien gewenst serveren wij ook andere drankjes bij uw vergadering. Deze worden
naar rato berekend. En heeft u tijdens de vergadering nog iets nodig, dan staan wij
voor u klaar in het naastgelegen Veerhuis.



Per dagdeel berekenen wij een zaalhuur van €175,00 voor ons Boothuis. Voor een
hele dag vergaderen berekenen wij €225,00 zaalhuur. Deze zaalhuur is niet bij het
vergaderarrangement inbegrepen.

Voor kleinere gezelschappen (max 18-20 personen) bieden wij tevens de mogelijkheid
onze aanmakerij te reserveren. Voor deze ruimte berekenen wij geen zaalhuur. De
aanmakerij is niet geheel af te sluiten en is onderdeel van ons restaurant. Afhankelijk
van de groepsgrootte en de dag dat u reserveert, is de ruimte wel/ niet exclusief voor
uw gezelschap. Heeft u een geluidsdichte ruimte nodig voor uw bijeenkomst en/ of
wilt u een beamer/ projectiescherm gebruiken? Dan raden wij u aan ons Boothuis te
reserveren.

Graag vernemen wij vooraf van u welke audiovisuele wensen u heeft.

Onze zaal beschikt over een scherm en beamer (met HDMI aansluiting), deze zijn bij
de zaalhuur inbegrepen. Ook kunnen wij een flipover klaarzetten.

Ook kunnen wij voor achtergrondmuziek zorgen — of uw Spotify playlist afspelen - en
beschikken wij over een mengpaneel en een of meerdere microfoons.

Heeft u andere audiovisuele wensen, bespreek ze dan gerust met ons.

Tijdens lunchtijd serveren wij graag een lunch voor u in het naastgelegen Veerhuis of
(bij mooi weer) op het terras voor het Boothuis. Om de lunchtijd te bespoedigen
spreken wij graag vooraf met u af wat u en uw gasten gaan eten. Voor groepen t/m 12
personen kunt u er ook voor kiezen a la carte te lunchen. Houdt wel rekening dat de
lunchtijd daarmee langer kan duren. Vanzelfsprekend kunt u dieetwensen vooraf aan
ons kenbaar maken en houden wij daar rekening mee.

Wij bieden een aantal mogelijkheden:

Twaalfuurtje € 15,50 per persoon

Wij serveren op bord aan tafel een soepje (u kunt vooraf kiezen uit tomaten- of
dagsoep), een vlees- (of vega)kroket op vloerbrood, een spiegelei met (ham en) kaas
op veerbrood en een verse jus d’orange.

Soep & broodjes lunchbuffet € 21,90 per persoon

Wij zetten een lunchbuffet voor u klaar met;

- Soepje (in overleg tomaten- of onze wisselende dagsoep)

- Luxe belegde broodjes en sandwiches, waaronder gerookte zalm, kaas en hummus,
uitgaande van 2 broodjes p.p.

- Eén worstenbroodje p.p.

- Karaffen verse jus d’orange en bronwater



Uitgebreid brunchbuffet (vanaf 15 personen) € 24,90 per persoon

Wij zetten een brunchbuffet voor u klaar met;

- Soepje (in overleg tomaten- of onze wisselende dagsoep)

- Diverse soorten brood (sneetjes en broodjes)

- Verschillende soorten broodbeleg, waaronder plakjes achterham, boerenkaas,
gerookte zalm, hummus en diverse zoetwaren

- Vegetarische mini quiches

- Kippendij in champignonroomsaus

- Verse frietjes

- Groene salade; gemengde salade met verse kruiden, notentapenade, peer, druif en
granaatappel (v)

- Salade Caprese; tomaat, buffelmozzarella & basilicum

Tip:

Wellicht vindt u het leuk om na afloop van uw vergadering nog een informeel drankje in
ons Veerhuis te nuttigen met een borrelhapje? We bieden een uitgebreide keuze aan
borrelhappen en berekenen deze hapjes en drankjes naar rato. Enkele voorbeelden:

Borrelplank (goed voor 5-6 personen) € 19,90 per plank

Onze borrelplank bestaat uit: boerenkaas — olijven — bitterballen (& 2 warme snack) -
fuet — brood met smeersels. De borrelplank worden afgemaakt met mosterd, chilisaus en
mayo.

Bittergarnituur € 2,- per persoon (uitgaande van 2 hapjes p.p.)

Ons bittergarnituur bestaat uit:

bitterbal — borrelgehaktbal - krokante kip - mini mexicano - mini frikadel - mini
kaassoufflé - nasihapje - bamihapje

Voor een bredere selectie aan borrelhapjes, die ook in kleinere hoeveelheden te
bestellen zijn, verwijzen wij u graag naar onze borrelkaart (deze staat op onze website
bij de menukaart).



Overige dranken in ons boothuis berekenen wij naar rato.
Voor een uitgebreide prijslijst verwijzen wij u naar onze menukaart.

Tip:
Ook bieden wij de mogelijkheid om met uw gezelschap na afloop van uw vergadering
te dineren in het Veerhuis.

Wij serveren dan graag in overleg met u een menu van 3 tot 6 gangen. De invulling
van het menu bespreken wij graag met u. Aan de hand van uw wensen qua vlees, vis,
vegetarisch zal onze keukenbrigade een menuvoorstel doen.

Ons 3 gangenmenu kost € 32,50 per persoon, en is uit te breiden met:

- een soepje voor € 6,- per persoon,

- een warm voorgerecht voor € 10,- per persoon,

- een kaasselectie voor € 9,- per persoon,

Voor groepen t/m 12 personen kunt u er ook voor kiezen a la carte te dineren.

Vanzelfsprekend kunt u dieetwensen vooraf aan ons kenbaar maken en houden wij
daar rekening mee.

Desgewenst serveren wij passende wijnen bij uw gerechten (prijzen in overleg) en/ of
ontvangen we u en uw gasten met een glas cava (of een alcoholvrije, bruisende,
huisgemaakte limonade in een proseccoglas) voor € 5,00 per persoon.

Ook kunnen wij karaffen bruisend en/ of plat Veerwater uit eigen bron voor uw
gezelschap op tafel klaarzetten voor € 4,90 per karaf.



